AL GENTRO VERDE Y FREGCD

¢ BETABEL BRASEADO 200 ¢ $290 © ENSALADA DE MANDARINA 200 ¢ $215

Rostizado a la lefia sobre jocoque y poro frito. Mix de lechugas, ardndanos, gajos de mandarina, queso de cabra, nuez
caramelizada, vinagreta de balsdmico y miel.

© COLIFLOR ROSTIZADA 5004 $330 . ,
Montada en un espejo de salsa de calabaza de castilla, bafiada ® ENSALADA CESAR 150 g $230
en salsa de queso v trufa. Corazones de lechuga, croutones de ajo y queso grana padano.
AGUACHILE DE CAMARON 200 ¢ $350 © ENSALADA CAPRESE 350 ¢ $370
Salsa de chile verde con cilantro, pepino, aguacate, cebolla y limon. Con jitomate heirloom y pesto de la casa.

CAZUELA DE CAMARONES AL AJILLO 1504 $350 ms IN%PEQME% @

Con un toque de vino blanco, papa cambray y chile gudijillo.

& AGUACATE TATEMADO -2o . 3355 TACOS DE RIB EYE 2 0.cc 00 o
Acompafiado de chicharron de rib eye, salsa verde y ensalada de verdolaga. Con aguacate. ,
QUESO PROVOLONE 50 §355 TACOS DE RIB EYE CON TUETAND > o5 100 $395

Montado sobre una cama de pimientos caramelizados y acompanado
de pico de gallo de mango.

‘6 QUESILLO QUEMADO -o0 o $405 TACOS DE ARRACHERA - pzas. / 200 g $425

Con lédminas de aguacate.

Con costra de queso, frijoles, aguacate y tuétanos horneados.

Fundido en brasa con salteado de vacio y acompafiado de salsa macha.
0 CEVICHE DE MANGO <o g $495 TACOS DE SUADERO DE RIB EYE - pzas. / 200 g $490

Leche de tigre y totoaba. Con cebolla confitada al veneno vy cilantro.

ESPARRAGOS CON RIB EYE o0 S50 TACOS DE CENTRO DE LOMO - o.cc. /150, 615

Envueltos con ldminas de Rib Eye bafiados con salsa teriyaki. Con costra de queso, aguacate y cebollas asadas.

CARNITAS DE NEW YORK 200 $470 ; R
Chicharrén confitado acompafiado con guacamole. Hﬁg"&gﬁs
CHICHARRON DE PULPO 10 ¢ $490
Trozos de pulpo rebozados y marinados en salsa sriracha. CGSTILLA HDRNEADA 12 HGRAS 250g /5009 $595 /995
CAZUELA DE LENGUA 250 §475 Con gravy y chiles toreados.
Caramelizada a la lefia con salsa gravy, cebollas cambray. fa BRISKET PARA TAQUEAR (para compartir) 400 g $840
sﬁpas v Acompaiado de salsa morita, guacamole y tortillas hechas a mano.

o PICANA DEL HOYO (Para compartir) 200 g $890
JUGO DE CARNE / CON TUETANO 00 $170 / $235 Con adobo de chiles y cerveza
Con cebolla, cilantro y chile verde. BARBACOA DE RIB EYE (Para compartir) 200

300 ml Con tuétano, entomatado de morita y piloncillo.
SOPA AZTECA $170
Caldillo de tomate, acompariado con fortilla tatemada, aguacate, *La coccion lenta por mds de 12 horas en nuestros hornos de brasa garantiza
queso cotija y guindillas de guajillo. i dad dod de cad o votencializand )
a jugosiaad y suaviaa e cada cor epo encializando sus saoores.

CREMA DE TOMATE ROSTIZADO 300 i $185

Con especias y crolton de queso de cabra.

PAZTA ARTEGANAL FSPECIALES A LA LENA

PASTA DEL CHEF 2o $285 STEAK COLIFLOR 200 $275
Fetuccini con tocino y hongos en salsa Alfredo. Coliflor braseada acompafada de hummus y chimichurri.
PASTA CON CAMARON 00 $360 POLLO ORGANICO BRASEADO :so ¢ $545
Fetuccini con salsa cremosa de pimiento rojo y queso grana padano. Ala lefia servido con pureé de papa y brocoli asado.
LASAGNA RUSTICA 20 $370 SALMON A LA LENA 50 ¢ §545
Con ragu de res, casse de tomate y queso mozzarella. Salmon a la lefia, con salsa de queso parmesano y limon eureka.
& PASTA VIKINGA 250 $595 & FILETE BRASEADO 300 $1,225
Rigatoni con ragu de osobuco. Con reduccion de res, vino tinto de la casa y puré de papa rustico.
HAMBURGUESAS )

HAMBURGUESA WELLINGTON s0o $425 PESCA FRESCA DE CULTIVO, ESPECIE ENDEMICA DEL MAR DE CORTES

Con mermelada de tocino, pepinillos, queso manchego y mozzarella, envuelta QUE APOYA A DIVERSAS COMUNIDADES.

en masa de pan horneada al estilo wellington y papas trufadas a la francesa.

4 ~

HAMBURGUESA SANCHEZ 00 $450 TOTOABA A LA LENA 2504

Pattie gratinado con queso provolone, cebollas caramelizadas, mayonesa Cocinada a la lefia y acompafiada de aceite

de tortilla tatemada y papas trufadas a la francesa. de oliva extra fino y vinagreta de citricos.

OF NUEGTROZ MAESTROG PARRILLERDGS

ALCANZAMOS LA CALIDAD DE NUESTROS PRODUCTOS TRABAJANDO Y FORJANDO ALIANZAS CON PROVEEDORES DE ALTO PRESTIGIO PARA TRAER, DEL CAMPO A LA MESA, LA MEJOR PROTEINA QUE EXISTE EN EL MERCADO.

BANADO DF IMPORTACIGN GANADD PREMIUM DF SONORA

0JO DE RIB EYE =00 g $1,155 ARRACHERA =00 g $595
CENTRO DE LOMO <00, 51,165 VACI0 BLACK ANGUS 00 $695
$|ABP:YDEE6;;)Bg E(;::q compartir) $1,725 NEW YORK o0 . $715
500 g (Para compartir) $1,965 P
0 TOMAHAWK* 1100 g (Para compartir) 3 Personas $3,200 CABRERIA CON HUESD <c0 ¢ 5830
WAGYU CROSS RIB EYE <00 g (Para compartir) $3,325 *Cortes acompafados con esquites o papas a la francesa.

*Sujeto a disponibilidad

ACOMPANAMIENTOS GUMBINAGIONES

ESQUITES $135 HONGOS AL AJILLO $170 :

Con epozojtge(? ?T]O\//OHGSO y chile piquin. Mezcla de hongos so\ifse()sdos al gjillo. PA“"!I.I.ABA MHA 1 $800 Pnnmlmn PAHA 3 $1,995
CEBOLLAS AL VENENO .0, $135 PALOMITAS DE

Cebollas confitadas con salsas negras. COLIFLOR SALTEADAS o $170 JUGO DE CARNE 0 SOPA AZTECA 3 JUGOS DE CARNE 0 SOPA AZTECA,
PAPAS TRUFADAS A LA FRANCESA 200 $140 Al J flor de sal.

Con queso parmesano y perejil. ° ESPOAS;:A;?S ;rL ERTEL oo 4205 ARRACHERA 300 g / con papas trufadas ARRACHERA 300 g Y NEW YORK 200 g
ESPINACAS A LA CREMA 50 g $150 Al Josper con flor de sal. 1COPA DE VINO PUNTO MEDIO 150 mi 3 CERVEZAS CUCAPA VALIENTE & 355 mi c/u
S e ce oueses o Alrede 0 1CERVEZA CUCAPA VALIENTE. 355 m 03 COPAS DE VINO PUNTO MEDIO 150

~y
o . ' M E N U KI Ds $ 89 ACOMPARIADO DE TORTILLAS, GUACAMOLE,
Q Platillo estrella. @ Vegetariano. FRIJOLES Y CEBOLLAS AL VENENO.
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